BOLETIM SINTESE DOS PREGOS DOS ALIMENTOS ORGANICOS NO VAREIO DE FLORIANOPOLIS

UNIVERSIDADE EM RISCO
Em matéria recente, publicada pela Academia
Brasileira de Ciéncias, o professor e ex-presidente do CNPq,
Glaucius Oliva, manifesta a situacdo sombria vivida pelas
universidades: “Ndo ter muitos recursos ndo é uma
novidade para um cientista no Brasil, mas o que nunca
tinhamosvivido é um governo que é contrarioaciéncia.”

Para 2020 a previsdo é que os cortes se acentuem.
Segundo a proposta orcamentdria apresentada pelo
Governo de Bolsonaro, o valor repassado ao MEC serd 18%
menordoque em 2019; em valores absolutos, caide RS 122
para RS 101 bilhdes. Esta previsdo desconsidera ainda
eventuais contingenciamentos que podem ser feitos ao
longodoano.

Desqualificar as universidades, ameagar as artes e a
ciéncia, entregar o patriménio publico ao setor privado,
cultivar intolerancias, desrespeitar o meio ambiente. Mais
do que um projeto neoliberal de ajuste fiscal, sdo ataques
as premissas do humanismo e da democracia. Estamos
diante de um processo de embrutecimento. E necessério
movimentar-se em sentido contrario.

0 JECA TATU E 0 BRASIL ATUAL

Monteiro Lobato descreveu o Jeca Tatu como o caipira
abandonado a prépria sorte. Deixado a miséria, as doen-
¢as, abandonado pelos poderes publicos, ao atraso
econOmico, educacional, a indigéncia social, cultural e
politica. Vemos, no Brasil de hoje, esta histdria ser
atualizada pela conjuntura dominante. Esta que pretende
manter o brasileiro entregue a sua proépria sorte. O Jeca
Tatu era um retrato do Brasil — estamos hoje a reedita-lo?
Serd possivel tirar o Brasil deste cenario entorpecedor?

O completo desconhecimento sobre politica, a
condicdo da miséria e da ignorancia como naturais, as
crengas eugenistas de que sofria Jeca Tatu voltam a acenar
em nossos horizontes. Coloca-se, outra vez, a tese de que
ndao poderemos nos tecer como uma nagdo soberana,
independente, autbnoma, livre e igual, que seja capaz de
produzir conhecimento, ciéncia, inovagdo, desenvolvimen-
to préprio. Necessario se faz acender nossa capacidade
criativa como nac¢do soberana e juntos construir caminhos.
Isto s6 é possivel com a existéncia plena e saudavel da
Universidade publica, gratuita e de qualidade — ou
retornaremos resignados aos Jecas Tatus?

por Prof.* Dr.® Marlene Grade & €arolina Vincenzi Mergen

UNIVERSIDADE: UM ESPACO DE VIDA

Na obra de Guimaraes Rosa, em Grande sertdo:
veredas, seu narrador, Riobaldo, explica a seu entrevista-
dor que, se ele alichegou para conhecer as potencialidades
ambientais e culturais do sertdo, havia chegado tarde, tudo
ja estava em estado de degradacdo, desaparecendo. Neste
livro, a matéria-prima identifica-se como sendo o sertdo
brasileiro, sua fauna, flora, a cultura do sertanejo, mas é a
magia que desabrocha desse espaco que garante a sua
universalidade.

Podemos associar esta narrativa ao ambiente das
Universidades Publicas. Nelas ainda é possivel produzir-se
vida, ndo mercadoria e lucro. O tempo de estudo, a forma-
¢do, o compartilhar de conhecimentos sdo marcas
indeléveis na histdria de todos nds. Sua magia nutre,
transforma, faz desabrochar, revela potencialidades. Onde
mais, nesta sociedade, é permitido isso de forma tdo plena
e universal?

A Universidade tem a nobre tarefa de desvendar as
possibilidades que o conhecimento pode oferecer avidano
planeta. Entretanto, hoje esta condi¢ao passaaser questio-
nada. Sera que, como na narrativa de Riobaldo, diremos
que é tarde aos que chegarem depois, que tudo esta
degradado e desaparecendo?

A CIENCIA, 0S SABERES E A AGROECOLOGIA

A Agroecologia é uma ciéncia que tem como ponto de
partida um enfoque holistico e uma abordagem sistémica
sobre a natureza e a vida humana no planeta. Contribui
para uma coevolugdo social e ecoldgica, integrando a
ciéncia aos saberes histéricos dos povos. Afirma-se como
base para uma nova sociedade, onde o conhecimento e a
universidade publica e gratuita sdoimprescindiveis.

Jucinei Comin, professor do CCA/UFSC, explica que a
fome e a desigualdade ndo sdo eliminadas quando se
utilizam sistemas produtivos que transformam extensas
areas (antes com diversidade) em monoculturas e que
excluem o serhumano. Dentre osimpactos das monocultu-
ras, estd o desmatamento, a degrada¢do do solo, o uso
excessivo de agua, a contaminagdo ambiental e a redugdo
da biodiversidade. A Agroecologia desenvolve sistemas de
producdo de alimentos baseados na diversidade, na fusao
dos saberes técnico-cientificos e populares, produzindo
alimentos com elevado valor bioldgico para todos(as).
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A perecibilidade desses alimentos exige que seu
consumo seja rapido, logo apds a colheita, e para que isto
ocorra as areas de producao devem ser préximas aos polos
consumidores. Especialmente nesse grupo de alimentos,
observamos que cada vez mais agricultor e consumidor
devem ser conectados em bases distintas das existentes
nas transagdes comerciais convencionais. A venda direta
em feiras é o exemplo mais comum de canais curtos de
comercializacdo, onde ndo existe intermediario, o preco é

mais baixo e o consumidor estabelece contato direto com
guem produz o seu alimento. Uma vez que as suas ativida-
des ndo tém fins lucrativos, a Universidade Publica
consolida muitas dessas iniciativas de venda direta, que
remuneram e valorizam os agricultores e oferece ao
consumidor precos justos e alimentos seguros. Como
exemplo, a Feira Organica do Centro de Ciéncias Agrarias da
UFSC (www.facebook.com/feiraorganicacca) e as Células
de Consumidores Responsdveis — CCRs, ambos projetos do
Laboratério de Comercializagao da Agricultura Familiar —
LACAF/UFSC (lacaf.paginas.ufsc.br).

RAIZES, TUBERCULOS E BULBOS
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Neste grupo de alimentos temos todos aqueles que se
caracterizam por terem a parte comestivel da planta
produzida dentro do solo. Sendo assim, enfatizamos o uso
deste importante recurso natural ndo renovavel. Sabemos
que a agricultura, quando nao feita sobre manejo conser-
vacionista, tende a degradar as areas cultivaveis. A
resposta nasce nos fundamentos da Agroecologia, na
matéria organica, na ciclagem bioldgica de nutrientes,
mantendo a vida e a dinamica dos solos no seu manejo
sustentavel. O solo é o meio basico de producdo de

alimentos e sua conservacdo é fundamental. As
Universidades Publicas desenvolvem pesquisas essenciais
para o bom uso deste elemento natural. IniUmeras técnicas
e pesquisas que visam manter a produtividade dos solos
sdo desenvolvidas e estudadas pelo Nucleo de Extensdo e
Pesquisa em Agroecologia— NEPEA/UFSC, que em parceria
com outras instituicdes publicas atendem agricultores
familiares de Santa Catarina, levando ao campo técnicas
conservacionistas adequadas a realidade das unidades
produtivas. Confira mais informag¢des no link:
leap.ufsc.br/projetos/nepea
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Nesse grupo encontram-se os alimentos que recebem as
maiores quantidades de agrotdxicos. Os efeitos dos
agrotoxicos para a saude humana — tanto para o agricultor,
gue manuseia diretamente estes produtos, quanto para o
consumidor, que ingere diariamente os residuos de
agrotoxicos deixados nos alimentos —, estes colocam suas
vidas e seu bem-estar em perigo. Para o meio ambiente, sdo
igualmente nocivos os danos causados pelos agrotoxicos. Além
do mais, ha um claro interesse das gigantes multinacionais que

Comparagao da Médias de Prego entre os Grupos Pesquisados (%)
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monopolizam a industria e a comercializacdo destes produtos
em aumentar o seu consumo.

Pesquisadores de Universidades Publicas, no intuito de
fazer ciéncia e aplica-la em prol da sociedade e do meio
ambiente, realizam consistentes trabalhos tanto no sentido de
conscientizagdo da populagdo em geral, quanto na
comprovagdo dos maleficios que o uso indiscriminado de
agrotoxicos gera — e principalmente na construcdo de
alternativas ao uso desses produtos. Confira o video UFSC
Explica: youtu.be/KFU2gwPB75E
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médias de pre¢os dos alimentos entre junho de 2018 ¢ junho de 2019

tangering | Comparagdo das Médias de Prego entre os Grupos Pesquisados (%)
morango i Produto Supermercados x Feiras
maracuja ‘ B : abacate T 15,33 T 157,17
TCEMISRELEE abacaxi N 4,20 X X

manga ——— Lojas especializadas 2
macs h B reiras acal pOIpa T 93,42 X X
s st banana 0 3,53 0 34,13
EH e \ laranja J -15,58 X X
0 CEY limdo-cravo NS -16,58 X X
I — | lim3o taiti N 10,22 X .
DANANE e : ? mac3 A 14,37 A 77,95
agai polpa : ; manga & -3,82 P 46,67
abacaxi — l maracuja P 28,90 P 71,59
abacate i morango J -10,87 4P 0,27

0 10 20 30 40 tangerina P 6,08 X X

R$/kg

Percebe-se que poucas frutas organicas sdo ofertadas em
redes de supermercado. A Agroecologia, como uma ciéncia
multidisciplinar capaz de transcender e direcionar saberes e
técnicas, consegue condensar conhecimentos que possibilitam
a producdao desses alimentos de formas diferenciadas.

Uma maneira de se produzir frutas organicas com grande
numero de variedades consiste nos sistemas agroflorestais
agroecoldgicos, ou seja, “levar a floresta para a roga”; dentro
deste sistema biodiverso e saudavel, temos a op¢do ndo

apenas de frutas, mas de outras culturas anuais cultivadas em
harmonia com a natureza. A integralizacdo de sistemas
produtivos ganha destaque em pesquisas produzidas pelas
Universidades Publicas, traduzindo formas de conservar o
meio ambiente e produzir alimentos, atendendo assim a
demanda da populagdo urbana e gerando qualidade de vida as
populagdes rurais. Conhega estes e outros projetos no site do
Laboratoério de Ecologia Aplicada da UFSC — LEAP:
leap.ufsc.br/projetos/safas

METOPOLOGIA: Grupos pesquisados: feiras de agricultores (vendas diretas); lojas especializadas e sacoles; redes de supermercados. Coleta de preco in loco, média
simples para cada alimento em cada grupo, eliminagdo de outliers (30% de variagdo em relagdo a média), obten¢do da média mensal. Deflacionamento de todos os pregos
més a més com o indice IPC-A (IBGE). Média geral simples de todo o periodo pesquisado (junho de 2018 a junho de 2019) por produto em cada grupo. Para os graficos,
convers3o dos alimentos em R$/Kg, utilizando medidas de convers3o padrdes do Ceasa. ILUSTRAGOES: Telas de Tarsila do Amaral: Abaporu, 1928 (capa); Urutu (O ovo),
1928 (paginasinternas); A lua, 1928 (tltima pagina).




“36 se pode viver perto de outro,
e conhecer outra pessoa, sem perigo de 6dio,
se a gente tem amor.

Qualquer amor J4 é um pouquinho ;}e sgﬁdgga

um descanso na loucura.
— Guimar&es Ros

CESTA BASICA DE ALIMENTOS ORGANICOS

Para compor a cesta de organicos levamos em conside-
racdo uma familia de trés membros, que consome e
prepara em casa cerca de 700g de alimentos por membro
por semana. Esta quantidade corresponde a 1/3 do
recomendado pela Organizacdo Mundial de Saude para o
consumo de frutas, verduras e legumes. Selecionamos uma
diversidade de 21 alimentos que compdem a cesta em
guantidades fixas mensais, em um total de 8,4 Kg de
alimentos por familia por més.
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O acompanhamento da variagdo de precos permite
gue pesquisadores das Universidades Publicas realizem, a
partir de analises socioeconémicas, estudos capazes de
desencadear ag¢des de efeito social que beneficiam toda a
sociedade. A disseminagao das informagdes permite que o
consumidor adquira alimentos seguros a um preco justo e
gue o agricultor seja bem remunerado na venda de seu
alimento, além de criar indices que servirdo de parametro
para analises microecondémicas, o que auxiliara o
planejamento e a tomada de decisdao dos agricultores e a
formulagao de politicas publicas em seu favor e da
ampliacdo do consumo destes alimentos.

Enfatizamos que o objetivo maior desta edicdo é a
defesa da Universidade Publica, divulgando trabalhos
realizados na UFSC que focam o desenvolvimento rural
sustentavel. Além dos ja citados, mencionamos ainda o
Laboratdrio de Educagdo do Campo e Estudos da Reforma
Agréria (LECERA/UFSC): www.lecera.ufsc.br; o Laboratério
de Estudos da Multifuncionalidade Agricola e do Territério
(LEMATE/UFSC): lemate.paginas.ufsc.br; e o Laboratdrio
de Etologia e Bem-estar Animal (LETA/UFSC):
leta.paginas.ufsc.br. H4 uma imensidao de contribuicdes
valiosas nas vdrias dreas da ciéncia que a Universidade
Publica oferece. Acesse propesq.ufsc.br/laboratorios-de-
pesquisa/laboratorios-cca e conhega todos os laboratdrios

Prof.2 Marlene Grade CCA/UFSC | Carolina V. Mergen Eng.2 Agrénoma

Louise L. Fernandes | Jorge Machado da Gama Graduandos (Agronomia)

Alfredo Belohlavek Design grafico

do Centro de Ciéncias Agrarias (CCA) da UFSC.

Para finalizar a defesa da Universidade Publica nos
utilizaremos da ideia de Fernando José Martins, professor
de uma delas. Reiterando-o, explicamos que o formato da
universidade é inegociavel. O ataque é a existéncia da
universidade em sua forma publica, gratuita e em seu |
conteudo. Estamos conscientes de que o momento que |
vivemos é muito grave: ndo é somente uma crise de
valores, mas uma crise do sistema, por isso o questiona-
mento das-instituicdes publicas. Esta instituicdo tem se
mostrado uma das mais estaveis e necessarias para um
projeto de nagdo; desta forma, ndo podemos permitir que
este tempo sombrio a ponha por terra, pois, embora
secular, as universidades publicas tém conteudo e vida
para uma efetiva contribui¢ao para nossasociedade.

O atual contexto do Centro de Ciéncias Agrdrias da
UFSC é mostrado pela articulagao estudantil Mobiliza CCA
no seguinte video: youtu.be/aTSuNPuwfxA

Tabela 1: Precos médios (R$/Kg) entre junho de 2018 e junho de 2019.
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beterraba
brocolis japonés
brocolis ramoso
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chuchu

couve-flor 5,00 25,60
couve folha 10,66 30,34
espinafre 14,37 36,08
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pepino japones 7,87

pepino salada 8,08
pimentdo verde 11,38
pimentdo vermelho 23,78
rabanete 4,91
repolho 2,43
rucula 28,06

salsinha 18,27
tangerina 5,39
tomate-cereja 23,74
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tomate salada 13,40
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